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Podnikatelský plán tematicky zaměřené restaurace

Bc. Jiří Küchler

Ing. Blanka Habrmanová, Ph.D.

Katedra podnikání

Student si jako téma své diplomové práce zvolil sestavení podnikatelského plánu restaurace zaměřené na podávání steaků.

Práci rozdělil na teoretickou a praktickou část. V teoretické části popsal proces sestavování podnikatelského plánu a jeho 

jednotlivých částí, v části praktické pak provedl potřebné analýzy a samotný plán sestavil. Podrobně popsal nabízený produkt i 

proces jeho přípravy. Je vidět, že dané problematice rozumí. U části věnované financím mi chybí podkladové informace k tomu, 

jak autor dospěl k některým číslům. Analýza konkurence by si dle mého názoru zasloužila podrobnější provedení. Firmy si 

mohou konkurovat nejen konkrétním typem nabízených služeb a produktů, ale také např. cenou.

Práce má dobrou logickou stavbu, splňuje veškeré požadavky na formální úpravu a rozsah a obsahuje všechny požadované 

náležitosti. Jazyková i terminologická úprava odpovídá typu kvalifikační práce.  

Práci DOPORUČUJI k obhajobě.

Otázky k obhajobě:

1. Jakým způsobem budete měřit plnění mise nově vzniklé restaurace?

2. Jakým způsobem konkrétně chcete posilovat word of mouth?

3. Jakým způsobem budete mít zajištěnu spolupráci s klíčovým zdrojem masa, bez které ho Vaše restaurace ztratí svůj punc 

jedinečnosti?

H O D N O C E N Í  D I P L O M O V É  P R Á C E

Zpracovat podnikatelský plán tematicky zaměřené restaurace a posoudit životaschopnost tohoto podnikatelského záměru


